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Sparfuchstag
- 20 % auf alle Schnitzelgerichte

“DVettwock

Gruinkohl ,Birgerlich” 9! statt 23,50 nur 19,50
mit Kartoffeln und 2 Mettwiirsten

Portion Spare Ribs (7OO g) 2" statt 23,90 nur 19,90
mit Krautsalat, BBQ-Dip und Brot

Dy eit
Alle Flammkuchen 13,50 EUR

Flammkuchen Elsasser Arta¢
mit Schmand, Speck und Zwiebeln

Flammkuchen Lachsade
mit Schmand, Raucherlachs und Zwiebeln

Flammkuchen Griechische Art — vegetarisch®¢
mit Schmand, Schafskase, Oliven und milden Pepperoni




I. Tomatencrémesuppe©9' 6,90

2. Bruschetta 2 9,50
mit Tomaten, Mozzarella,
Zwiebeln und Krautern

3. Mediterraner Vorspeisenteller*®¢ pro Person 15,50
ADb 2 Personen - Bruschetta, Riesengarnelen,
Paprika mit Schafskase, Kulen (scharfe Wurst),
Priut (Dalmatinischer Schinken) und Oliven

4. Uberbackener Schafskase 52¢ 15,50
mit Paprika und Knoblauch,
dazu Baguette

6. GroBer Salatteller® 18,50

mit Streifen vom Rumpsteak

7. Fitness-Salat" 17,50
Verschiedene Blattsalate mit Hahnchenstreifen
und gebratenen Champignons an Hausdressing

9. Lachssteak ,Stammgast”de 2790
Gegrilltes Lachssteak an Krautermarinade
mit Rosmarinkartoffeln




10. Fettuccineace 17,50

Vegetarisch - mit Gemusestreifen und Parmesan

1. Karamellisierter Ziegenkase ¢ 17,90
Vegetarisch - an Salatbouquet mit Himbeerdressing

12. Kichererbseneintopf 18,50

Vegan - mit Kokos-Curry und Gemise

Vorster Solbitsefagd

14. Schnitzel Wiener Arta<¢ 17,50

mit Pommes frites

15. Champignonschnitzel*<¢ 18,50
2 Schnitzel paniert mit feiner ChampignonsoBe
und Pommes

16. Hahnchenschnitzel Hawaii2<¢ 17,50
Hahnchenschnitzel mit Ananasstiicken,

Sauce Hollandaise und Kroketten

17. Zwiebelschnitzela¢ 18,50

2 Schnitzel paniert mit Rostzwiebeln
und Bratkartoffeln




40. Fladlesuppe << 6,50

4]. Rinderroulade nach ,Hausfrauenart” 2" 20,90
gefullt mit Speck, Zwiebeln und Essiggurke
dazu Kartoffelkl6Be und Rotkohl

42. Mediterrane Putenroulade #<¢9 17,90
gefullt mit Mozzarella, Parmaschinken,
Tomate und Basilikum, dazu TomatensoBe
und Butterreis

43. Zucchiniroulade a la Marija®' 1490

an TomatensoBe mit Rosmarinkartoffeln

44. Vegetarische Wirsingroulade ® 1590
gefullt mit Quark, Gemiise und Kartoffeln
dazu KrautersoBe

45. Erdbeercreme-Roulade 2¢ 790




20. Schweinefiletspitzen e 2290
Zuricher Art in feiner ChampignonsoBe und Rosti
Klein 19.90
21. Schweinefilet nach Art des Hauses®<® 23,90

an Rahmwirsing und hausgemachten Spatzle

22. Senioren-Tellera<e 17,90
2 Hahnchenmedaillons mit Rahmwirsing
und hausgemachten Spatzle

23. Rindergeschnetzeltes pikant®e! 2590

in pikanter PfeffersoBe, dazu Butterreis

24. Haus Vorst Teller 26,90
Rindermedaillon, Schweinemedaillon
und Hahnchensteak an Sauce Hollandaise,
dazu mediterranes Gemiise
und Rosmarinkartoffeln
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25. Hahnchenschnitzel mit Pommes?¢ 990

26. Kleines Rumpsteak (150g) mit Pommes 15,50

27. Chicken Nuggets mit Pommes?< 9.90




Ds Beate ven Cind
28. Rumpsteak (220 g)©

Serviert mit Krauterbutter und Pommes

29. Rumpsteak ,Pfeffer” (220g)

an pikanter PfeffersoBe mit Bratkartoffeln

30. Rumpsteak ,a la Ron” (220 g)®
Serviert mit mediterranem Gemiise,
Krauterbutter und Rosmarinkartoffeln

Zum Steak passend dazu

31. Kleiner Beilagensalat
32. Mediterranes Gemtise
33. Rosmarinkartoffeln
34. Sauce Hollandaise

35. ChampignonsoBe

36. Warmes Schokosouffléa<e

3290

34,90

3590

490
4,50
4,50
4,00
4,00

10,50

mit zartschmelzendem Kern, Vanilleeiscreme und Sahne

37. Lotuscheesecake im Glas?»©

38. Glihweinkirschen®
mit Vanilleeiscréme und Sahne

9,50
790




Beilagenanderungen sind moglich. Fur den Mehraufwand
berechnen wir 2,00 EUR.

Doeblarationpflichtige Zusatsitoffe
. Farbstoff

. mit Konservierungsstoff

. mit Antioxidationsmitttel
. koffeinhaltig

mit MilcheiweiB

. chininhaltig

. Geschmacksverstarker

. StiBungsmittel

. Phosphat

. gewachst
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a enthalt Weizen

b enthalt Krebstiere

c enthalt Eier

d enthalt Fisch

e enthalt Kuhmilch

f enthalt Mandeln

g enthalt Sellerie

h enthalt Senf

i enthalt Schwefeldioxid und Sulfite
j enthalt Weichtiere
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Unsere Offnungszeiten
Dienstag bis Samstag von 16.00 bis 22.00 Uhr
Sonn- und Feiertage von 12.00 bis 21.00 Uhr

Montag Ruhetag

Alle Preise in Euro. Anderungen vorbehalten.
Alle verwendeten Bilder sind Beispielbilder.




