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Steaks und mehr... HOTEL
RESTAURANT

SAAL




I. Tomatensuppe ¢9
mit Sahnehaube

2. Bruschetta 2
mit Tomaten, Mozzarella,
Zwiebeln und Krautern

3. Gegrillte Riesengarnelen (4 Stiick) @
an Salatbouquet mit Baguette

4. Uberbackener Schafskase 3¢
mit Paprika und Knoblauch,
dazu Baquette

5. Rindercarpaccio unter Ruccolanesta¢
mit gehobeltem Parmesan
und Olivendl-Balsamico-Marinade,
dazu Baquette

6,90

8,90

17,50

14,50

1590




6. GroBer Salattellerf
Verschiedene Blattsalate
an Olivenol-Balsamico-Marinade
mit frischem Obst und Nissen

7. Fitness-Salat
Verschiedene Blattsalate
mit Hahnchenstreifen
und gebratenen Champignons

8. Salatteller Salmonedh
Verschiedene Blattsalate mit Raucherlachs
an Senf-Honig-SoBe

9. Lachssteak vom Grill2deh
mit Limettenbutter
an knackigem Sommersalat
und Baguette

& e )

12,50

16,50

17,50

2590




arnimbuchen und Q@W

10. Flammkuchen Elsasser Artae 13,50

mit Schmand, Speck und Zwiebeln

1. Flammkuchen Lachsade 15,50

mit Schmand, Raucherlachs und Zwiebeln

12. Flammkuchen Griechische Art#¢ 1490
Vegetarisch - mit Schmand, Schafskase,
Oliven und milden Peperoni

13. Karamellisierter Ziegenkdse ¢ 1590
an Salatbouquet mit Himbeerdressing

Vorater Sehinitsefagd

14. Tomaten-Mozzarella-Schnitzel#<¢ 1790
2 Schnitzel paniert mit Tomaten und Mozzarella
tiberbacken, dazu Rosti

15. Champignonschnitzel2<¢ 1790
2 Schnitzel paniert mit feiner ChampignonsoBe
und Pommes

16. Hahnchenschnitzel Hawaiia<¢ 16,90
Hahnchenschnitzel mit Ananasstiicken,
Sauce Hollandaise und Kroketten




90.Mediterraner Vorspeisenteller>2®¢i  pro Pers. 14,50

91.

92.

93.

94.

9.

96.

ADb 2 Personen - Bruschetta, Rindercarpaccio,
Riesengarnelen, Kase, Kulen (scharfe Wurst),
Prsut (Dalmatinischer Schinken), Oliven

Vitello Tonnato von der Pute® 13,50

mit gebratenen Riesengarnelen

Cevapcici 14,50

mit Ajvar, frischen Zwiebeln und Djuvecreis

Spaghetti Aglio e Olio2® 21,50

mit Riesengarnelen

Zanderfilet ,mediterrane Art”de¢ 26,50
mit einer Krautermarinade, mediterranem Gemiise
und Rosmarinkartoffeln

Gegrillte Lammkoteletts 27,50
mit einer Krauter-Knoblauch-Marinade
und Rosmarinkartoffeln

Satarasch pikant<e 2190
Schweinefiletspitzen mit Paprika, Zwiebeln,
Knoblauch, Tomaten, Eiern und Butterreis

97.

Ab Sept. jeden Donnerstag & Freitag

Frische Miesmuscheln ,kroatische Art”ai 18,50
mit Knoblauch-WeiBwein-Sud und Baguette




18. Potpourri Tellera<e 19,90
Huftsteak, Schnitzel ,Wiener Art”, Hacksteak,
Cevapcici und Speck, dazu Djuvecreis und Pommes

19. Gegrilltes Hacksteak>® 17,50

gefullt mit Schafskase, dazu Djuvecreis

20. Schweinefiletspitzen e 20,90

Zuricher Art in feiner ChampignonsoBe und Rosti

21. Schweinemedaillons im Speckmantel® 23,90
mit Krauterbutter, Bratkartoffeln
und einem Salatbouquet

22. Senioren-Tellera< 16,90
2 Hahnchenmedaillons mit Sauce Hollandaise
mediterranem Gemiuse und Kroketten

23. Schweinemedaillons ,Vorster Art”e 2390

mit pikanter ChampignonsoBe und Pommes

24. Haus Vorst Teller 2590
Rindermedaillon, Schweinemedaillon
und Hahnchensteak an Sauce Hollandaise,
dazu mediterranes Gemiise und Bratkartoffeln

/7?4'/'/1/ wnicee Zfeumz %/e[c/m

25. Hahnchenschnitzel mit Pommes?a< 9,50

26. Cevapcici mit Pommes 9,50

27. Chicken Nuggets mit Pommes=?< 9,50




Das Deste vern Cind

28.Rumpsteak (220g)®

Serviert mit Krauterbutter und Bratkartoffeln

29. Rumpsteak ,Zwiebel” (220g)¢
Serviert mit gerosteten Zwiebeln, Krauterbutter
und Pommes

30.Rumpsteak ,a la Ron” (220g)©
Serviert mit mediterranem Gemiise, Krauterbutter
und Rosmarinkartoffeln

Zum Steak passend dazu

31. Kleiner Beilagensalat
32. Mediterranes Gemiise
33. Rosmarinkartoffeln
34. Sauce Hollandaise

35. ChampignonsoBe

36. Dunkle Mousse au chocolat®f
auf Himbeerspiegel mit frischen Friichten

37. Créme bralée mit Fruchtgarnitur<ef
38. Panna Cotta mit FruchtsoBe®

39. Desservariation ,Haus Vorst” ¢!

3190

3290

34,90

490
4,50
4,50
4,00
4,00

8,50

9,50
7,50
10,50
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Deblarationpflichtige Zusatzitolfe

. Farbstoff

. mit Konservierungsstoff

. mit Antioxidationsmitttel
. koffeinhaltig

mit MilcheiweiB

. chininhaltig

. Geschmacksverstarker

. StuBungsmittel

. Phosphat

. gewachst

OLVoNowdhwp —~

—_—

a enthalt Weizen

b enthalt Krebstiere

c enthalt Eier

d enthaélt Fisch

e enthalt Kuhmilch

f enthalt Mandeln

g enthadlt Sellerie

h enthalt Senf

i enthélt Schwefeldioxid und Sulfite
j enthalt Weichtiere




Zur Homepage
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Steaks und mehr... HOTEL
RESTAURANT
SAAL

Unsere Offnungszeiten
Dienstag bis Samstag von 16.00 bis 22.00 Uhr
Sonn- und Feiertage von 12.00 bis 21.00 Uhr

Montag Ruhetag

Alle Preise in Euro. Anderungen vorbehalten.




